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INTRODUCTION

ATELIER : QUEL POTENTIEL DE DEVELOPPEMENT POUR LES PRODUITS DU MORINGA ?

État des connaissances et identification de projets
CONTEXTE 

Moringa oleifera et les autres espèces de moringa sont des arbres à usages multiples résistants à la sécheresse, originaires d’Inde (M. oleifera) et d’Afrique (M. stenopetala, etc.) Ces arbres sont faciles à multiplier par semis et par bouturage et certains, comme Moringa oleifera, ont une croissance très rapide et fructifient dès la première année.

Les graines des différentes espèces de moringa sont connues pour leur capacité à clarifier les eaux turbides, une propriété qui permet de traiter l’eau de boisson, les eaux usées et les effluents d’usines. Cette propriété, due à une protéine qui a été isolée et identifiée, suscite un intérêt considérable auprès des industriels et des organismes de développement. Les graines de moringa peuvent en effet remplacer les floculants minéraux, tels que le sulfate d’alumine, ce qui comporte des avantages importants pour les pays du Sud (économie en devises, disponibilité en zone rurale, valorisation locale d'un produit agricole) comme pour ceux du Nord (pas de largage d'aluminium dans l'eau de boisson, biodégradabilité des boues d'épuration).

L’huile de moringa est comestible et son extraction commence à être promue par des ONG en Afrique, où beaucoup de pays manquent d’huiles alimentaires. De grands raffineurs européens tels que Jan Dekker et Aarhus s’intéressent à l’huile de moringa, en tant que matière première de l’industrie cosmétique. A Madagascar, des plantations de Moringa drouhardii endémique ont récemment été mises en culture par une entreprise privée pour produire de l’huile destinée à une société cosmétique française. Comme le tourteau issu de l’extraction d’huile a une capacité de floculation intacte, une double valorisation est possible.

Moringa oleifera est aussi une plante vivrière : en Inde, il est cultivé pour la production de ses longues capsules vertes en forme de haricot, qui sont cuisinées comme des légumes. Ces fruits sont exportés frais ou en conserve dans tous les pays où il existe une communauté indienne expatriée. Au Sahel, les feuilles de M. oleifera sont consommées comme légume. Au Niger, des plantations intensives irriguées ont été établies par les agriculteurs pour répondre à une forte demande locale. Des analyses nutritionnelles ont montré que les feuilles de moringa sont plus riches en vitamines, minéraux et protéines que la plupart des légumes. De nombreuses ONG promeuvent la culture de moringa et la consommation de ses feuilles pour lutter contre la malnutrition des mères et des jeunes enfants ou contre la cécité due à des carences en vitamine A.

Les nombreuses utilisations économiques du moringa et la facilité de sa propagation ont suscité un intérêt international grandissant pour cet arbre. Les espèces de moringa, et en particulier M. oleifera, sont de plus en plus utilisées dans les projets de développement liés à l'alimentation, la santé et l'environnement. Des entreprises privées commencent à valoriser certains de ces produits. De nombreuses recherches sont également en cours au sein d'institutions du Sud et du Nord. Les connaissances sur le moringa commencent à être suffisamment nombreuses et poussées pour que cette espèce joue un rôle économique important dans certains pays du Sud.  Dans ce contexte, il s'avère nécessaire de réunir les personnes et organismes déjà actifs afin de mieux orienter les recherches, projets de développement et activités industrielles en cours et futurs. 

OBJECTIFS

L'objectif de cet atelier est de permettre aux acteurs impliqués dans la "filière Moringa" d'échanger et d'approfondir leurs connaissances sur cet arbre et son potentiel au niveau de la production, de la transformation et de la commercialisation. Beaucoup de données sont disponibles dans différents pays du monde mais insuffisamment connues et trop dispersées au sein d'ONG, d'entreprises ou d'instituts de recherche qui n'ont pas les mêmes réseaux de communication. Cet atelier veut mettre un accent particulier sur les mécanismes d’échange d’information à mettre en place au niveau national, régional et international. 

L'atelier a pour objectifs spécifiques de :

· favoriser la valorisation des expériences acquises sur les différents produits issus du moringa;

· identifier les contraintes existantes en matière de commercialisation et les besoins prioritaires pour les pays du Sud pour mieux développer l'exploitation des produits du moringa;

· inciter à la formation de partenariats et à la définition de projets communs ou coordonnés dans le domaine de la recherche et de l’exploitation agro-industrielle entre les opérateurs économiques du Nord et du Sud. 

RÉSULTATS

Cinq types de résultats sont attendus de cet atelier.

· Réunion et synthèse critique des connaissances existant dans le monde sur le moringa, ses produits et leurs applications.

· Mise en relation de personnes et institutions issues de différents continents et appartenant à des secteurs communiquant peu entre eux : entreprises privées, ONG, instituts de recherche, institutions publiques.

· Identification des priorités d'action pour améliorer l'exploitation des produits du moringa.

· Constitution de partenariats entre secteurs d'activités et disciplines autour de ces actions prioritaires.

· Diffusion d'un document synthétisant l'état des connaissances sur le moringa et son potentiel, les questions restant à résoudre, les actions prioritaires à engager, les acteurs clefs dans le monde, leurs activités, comment les contacter. 
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